
 

 

 

 

 

Menù estate ‘24/ Summer menu ‘24 

Antipasti/ Starters  

 

 

Tartare di gamberi rossi, avocado, soncino ed emulsione           
di lime e zenzero                                                                          
Red prawn tartare, avocado, soncino and lime and ginger emulsion  

                                                                                          Euro 24.00
                                                                                          
Calamaro verace scottato su couscous alle verdure                      
e cipolla caramellata                                                                   
Seared calamari with vegetable couscous and caramelized onion    

                                                                                   Euro 18.00 

 

Mozzarella di bufala in carrozza, pomodoro di Sorrento, 
acciuga del Cantabrico ed origano                                             
Buffalo fried mozzarella, Sorrento tomato, Cantabrian anchovy and oregano                             

                                                                                   Euro 16.00                                                                                       

 

La Parmigiana di melanzane                                              
Neapolitan eggplant parmigiana                                               Euro 16.00                                                                                                         

 



 

 

 

 

 

Primi/ Pasta and grains  

 

Spaghettoni alle vongole veraci e bottarga                                                                      
Spaghettoni with clams and bottarga       

                                                                                                         Euro 26.00                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

Linguine con peperoncini verdi, colatura di alici e julienne 
di caciotta di capra 
Linguine with green chillies, anchovy sauce and julienne 
of goat's caciotta                                         Euro 22.00 
                     
 
Risotto alla Nerano su fonduta di provolone del monaco         
Risotto Nerano style with courgettes and provolone del monaco fondue  
                                                                       Euro 20.00 

 
 
Ravioli farciti alle melanzane con sugo di datterino giallo, pesto 
di rucola e crumble di parmigiano  
Ravioli stuffed with aubergines with yellow datterino tomatoes sauce, rocket pesto 
and parmesan crumble                                                                            
                                                                                          Euro 20.00 
                                                
Crema tiepida ai 5 pomodori, spuma di mozzarella di bufala  
e basilico                                                                        
Warm cream with 5 kinds of tomatoes, buffalo mozzarella foam and basil                                              
                                                             Euro 16.00 



 

 

 

 

 

Secondi/ Main courses 

 
 
Tagliata di Cuberoll scozzese, spinacino baby, melanzane in 
carpione e grana  
Sliced Scottish Cuberoll, baby spinach, marinated aubergines and parmesan                                                                                                             
                                                                                          Euro 32.00             
 
Tonno rosso del mediterraneo scottato al sesamo, su indivia 
riccia, mango e bacche di goji  
Mediterranean bluefin tuna seared with sesame, on curly endive, mango and goji 
berries                                
                                                                                          Euro 26.00                     
 
Suprema di pollo alle erbette aromatiche, spuma di patata viola, 
pop corn alla paprika 
Chicken supreme with aromatic herbs, purple potato foam, paprika popcorn                                 
                                                                                          Euro 20.00                     
 
 
Pescato del giorno    da € 80.00 ad € 120.00 al kg 
Fresh fish of the day 

 

 

 



 

 

 

 

 

Insalate e snack/Salad and snack 

 

Caesar salad                       Euro 16.00                                                                                                                                                                                        

 
Insalata nizzarda                                                             Euro 16.00 
Nicoise Salad                                                                                                                    
 
Insalata Caprese                                                                        
Tomatoes and buffalo mozzarella salad                                      Euro 20.00
      

Riso venere, verdurine, pomodorini, mais, carote e gamberetti  
Venere rice, vegetables, cherry tomatoes, corn, carrots and prawns   

                                                                                          Euro 18.00                                 

                                                                                                                   
Club Sandwich                                                   Euro 20.00 

       

 

 

 



 

 

 

 

 

Frutta e dessert/ Fruit and dessert 

 

Crostatina ai frutti di bosco, pistacchi e coulis alla mentuccia 
Tart with berries, pistachios and mint coulis                                 
                                                                                          Euro 12.00 
 
Tiramisù 
                                                                                          Euro 12.00 

 
Semifreddo ai due cioccolati, croccante alle nocciole pralinate 
Two chocolate parfait, crunchy hazelnut praline                                             
                                                         Euro 12.00 
 
Savarin al rum, crema e amarena 
Rum baba, cream and black cherry                                                                      
                                                                                          Euro 12.00 
 

Tagliata di Frutta fresca                                Euro 10.00    
Sliced fresh fruit in season   

 
Gelati misti 
Mixed ice creams 
                                                               Euro 10.00      
 
 



 

 

 

 

 

Avvertenze importanti per i nostri clienti 
 

In caso di allergie e/o intolleranze alimentari i sigg. clienti sono pregati di 

informare il personale di sala. Le nostre portate potrebbero contenere i seguenti 

allergeni: 

Cereali contenenti glutine- Crostacei e prodotti a base di crostacei -Uova e 

prodotti a base di uova – Soia e prodotti a base di soia - Pesce e prodotti a base 

di pesce - Arachidi e prodotti a base di arachidi - Latte e prodotti a base di latte 

(incluso lattosio) - Frutta a guscio Sedano e prodotti a base di sedano - Sesamo e 

prodotti a base di semi di sesamo - Anidride solforosa e solfiti - Lupini e prodotti 

a base di lupini - Molluschi e prodotti a base di molluschi 

 

Important information for our customers 

Please inform our staff about the presence of any allergies or special alimentary. 

The dishes contain or may contain one or more allergens including:  

Cereals containing gluten Crustacean and products thereof Eggs and products 

thereof - Fish and products thereof - Peanuts and products thereof Soybeans and 

products thereof Milk and products thereof (including lactose) - Nuts Celery and 

products thereof Senape prodotti a base di senape - Mustard and products 

thereof Sesame seeds and products thereof - Sulphur dioxide and sulphites 

Lupine and products thereof - Molluscs and procucts 

 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                                                                  
        
        

                      

 


